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Es lebe die Terrassenmosel!

Ein „Prosit“ auf eine der schönsten 
Weinlandschaften der Welt: die Mosel 
zwischen Pünderich und Koblenz. Mit 

der Arbeitsgemeinschaft der
Köche und Winzer an der Terrassen-

mosel setzen wir seit 17 Jahren
kulinarische Akzente. Wir arbeiten 
an der Lebensqualität und am Image 
einer der reizvollsten Regionen der 

Mosel, der traumhaft schönen



Landschaft mit den steileren, in
Terrassen angelegten Weinbergen, 
dem wärmeren und trockeneren Klima, 
der exotischen Flora und Fauna,
den romanischen Kirchen, mittel-
alterlichen Burgen und heimeligen 
Dörfern...

Besuchen Sie uns!

Ihre Köche und Winzer
an der Terrassenmosel  



Sa 02.04. Treis-Karden
Frühlingsgenüsse 2011
Große Auftakt- Veranstaltung
Moderation: Sonja Christ

Sa 16.04. Pommern
Weingut Schneiders-Moritz
Wanderung und „keltische Tafelrunde“

Sa 07.05. Kobern-Gondorf
Privatkoch Jean Pierre Marais
Musikalischer Abend mit Tanz und Menü

Sa 21.05. Treis-Karden
Schloß-Hotel Petry
Amuse-Bouches-Menü

Sa 28.05. Winningen
Weingut Rüdiger Kröber
Zugfahrt, historische Führung und Menü

So 29.05. Pünderich
Weingut Clemens Busch
Wanderung, Pfl anzenkunde und Menü

Sa 18.06. Winningen
Weingut Heymann-Löwenstein
Bilder-Zeitreise, Toninstallation, Menü

Sa 02.07. Bremm
Weingut Reinhold Franzen
Wanderung und kulinarische Köstlichkeiten

Fr 22.07. Winningen
Weingut Reinhard und Beate Knebel
Sekt, Aussichtsfahrt und Nobel-Picknick

Fr 05.08. Hatzenport
Winzerhof Gietzen
Wanderung mit Lesung und Menü

Die Veranstaltungen 2011

www.koeche-und-winzer.de 



Fr 12.08. Koblenz
Historischer Weinkeller
Erzählstück und Menü

Sa 20.08. Winningen
Weingut Freiherr von Heddesdorff
Weinquiz und Menü

Sa 24.09. Kobern-Gondorf
Weingut Freiherr von Schleinitz
Klassiker von Loriot mit Leckereien

So 25.09. Kobern-Gondorf
Riesling was sonst! 
Terroir-Weine des Jahrgangs 2010

Sa 12.11. Zell
Restaurant Zum Eichamt
Amuse-Bouches-10-Gang-Menü

Fr 18.11. Niederfell
Weingut Lubentiushof
Spitzenweine aus 10 Jahren und Menü

Sa 19.11. Winningen
Die Gutsschänke Schaaf
Zeitreise in die 50er/60er Jahre und Menü

Fr 25.11. Dieblich
Restaurant Pistono
Szenische Buddenbrook-Lesung und Menü

Sa 26.11. Ediger-Eller
Moselromantik-Hotel Zum Löwen
Sekt-Empfang und vorweihnachtliches Menü

Wir freuen uns auf 
Ihren Besuch!

im Überblick!



Ihre Reservierung nehmen die 
Köche & Winzer gerne entgegen!

Oder reservieren Sie unter
kontakt@koeche-und-winzer.de1

Samstag, 2. April 2011
18.30 Uhr
Schloß-Hotel Petry
Treis-Karden

Preis pro Person: 108 €

Köche & Winzer verwöhnen Sie!

Der Frühling kommt:
Nach einem „swingenden“
Sekt-Empfang servieren wir
Ihnen ein 6-Gang-Menü begleitet 
von 10 Spitzen-Weinen aus
den Steillagen der Terrassen-
mosel - charmant moderiert und
musikalisch begleitet.

Frühlings-



Gönnen Sie sich ein Mosel-Verwöhn-
Wochenende! 
Gerne reservieren wir für Sie ein 
Zimmer im Schloß-Hotel Petry.
Telefon 02672-9340 Fax 02672-934440

Moderation: onja Christ

Deutsche
Weinkönigin
2009/2010

Genüsse 2011
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Weingut Schneiders-Moritz
Hildegard und Kilian Moritz

Zehnthofstraße 8
56829 Pommern

Tel. 02672 93660  Fax 936617
info@schneiders-moritz.de2

Samstag, 16. April 2011, 15 Uhr
Treffpunkt und Menü: im Weingut

Tauchen Sie ein in die Welt der Kelten: 
Nach einer Wanderung zum Martberg

erleben Sie in der Tempelanlage eine 
Szene aus den „Martbergfestspielen“,

wie Kastor auf einen keltischen
Druiden trifft. Zurück im Weingut bitten 
wir zur „keltischen Tafelrunde“. Jean 
Pierre Marais hat ein Vier-Gang-Menü 
kreiert, dazu reichen wir ausgesuchte 
Weine vom längsten Südhang der Mosel.

Preis pro Person 79 €
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Privatkoch
Jean Pierre Marais
Im Geispfad 37
56330 Kobern-Gondorf
Telefon 02607 8611  Fax 961807 
jp@jp-marais.de 3

Samstag, 7. Mai 2011, 18.30 Uhr
im Winzerhof von Schleinitz

Erleben Sie einen beschwingten Abend
in der idyllischen Atmosphäre des

Winzerhofs von Schleinitz.
Melodien, die zum Tanzen auffordern,
tänzerische Einlagen unter professio-
neller Begleitung und Köstlichkeiten
aus der Küche von Jean Pierre Marais.

Dazu präsentiert Konrad Hähn auserlesene 
Weine. Sie haben die Möglichkeit,
selbst das Tanzbein zu schwingen -

ein unvergessliches Erlebnis!

Preis pro Person 79 €
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Schloß-Hotel Petry
Judith und Oliver Bell

St. Castorstraße 80
56253 Treis-Karden

Telefon 02672 9340  Fax 934440
info@schloss-hotel-petry.de

Samstag, 21. Mai 2011, 18 Uhr

... in lockerer und ruhiger Atmosphäre 
verwöhnen Judith und Oliver Bell Sie

mit einem Amuse-Bouches-Menü.
Interessant kombinierte, beste Zutaten 

sind bei jedem neuen Gang
Überraschung und Genuss.

Maria und Albrecht Gietzen präsentieren 
größte Kunst der Vinifi kation und bilden 
so die passenden Parallelen zum Menü

mit ihren Weinen.

Preis pro Person 85 € 
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Weingut Rüdiger Kröber
Ute und Rüdiger Kröber
Hahnenstraße 14
56333 Winningen
Telefon 02606 351  Fax 2600
info@weingut-kroeber.de

Samstag, 28. Mai 2011
14.30 Uhr Begrüßungstrunk im Weingut

Mit dem Zug gehts nach Ediger-Eller. Nach 
einer historischen Führung (mit

Synagoge und Sternengewölbe-Kirche)
serviert uns Chefkoch Kurt Saffenreuther 
zwei regionale Vorspeisen. Anschließend 
geht’s per Bahn nach Karden ins Schloß- 

Hotel Petry. Oliver Bell kocht zu
unseren Weinen den perfekten, saisonalen 
Hauptgang. Nach dem Dessert fahren wir 

 gemeinsam zurück nach Winningen.
Ankunft in Winningen ca. 22 Uhr

Menü inkl. Wein und Bahnfahrt 73 € 
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Weingut Clemens Busch
Rita und Clemens Busch

Kirchstraße 37
56862 Pünderich

Tel. 06542 22180  Fax 900720
weingut@clemens-busch.de

Sonntag, 29. Mai 2011, 14 Uhr
Treffpunkt und Menü: im Weingut

Sogenanntes Unkraut wird zur
Delikatesse! Mit Martina Zipf von

„Salvialea“ und Petra Kessler-Hagenau 
von „Genuss erleben“ werden wir auf
unserer Wanderung so manches Kraut

kennen und schmecken lernen.
Am Abend verwöhnt Martin Bamberg

vom „Eichamt“ uns mit einem
Frühlingsmenü mit Busch-Weinen.

 mind.12 Teilnehmer
Preis pro Person 110 €
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Weingut Heymann-Löwenstein
Cornelia Heymann-Löwenstein und 
Reinhard Löwenstein
Bahnhofstraße 10, 56333 Winningen
Telefon 02606 1919  Fax 1909
weingut@heymann-loewenstein.com

Samstag, 18. Juni 2011, 17 Uhr
30 Jahre Heymann-Löwenstein

Gemeinsam gehen wir bei einem Glas Sekt 
auf eine Bilder-Zeitreise von den Anfängen 

unserer Selbständigkeit bis in die 
 Zukunft. Nach der Toninstallation „Klang 

der Schiefer“ im Gewölbekeller er-
schmecken wir die spannende Entwicklung 
unserer Vinifi kation bei einer Raritäten-

Weinprobe aus drei Jahrzehnten. 
Im Anschluss serviert der Historische 
Weinkeller ein Sommermenü vom Grill.

Preis pro Person 85 €
mind. 25, max. 45 Teilnehmer
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Weingut Reinhold Franzen
Iris Franzen

Gartenstraße 14
56814 Bremm

Telefon 02675 412  Fax 1655
info@weingut-franzen.de

Samstag, 2. Juli 2011
Treffpunkt: 14 Uhr im Weingut mit

Wanderschuhen, Rucksack & guter Laune

Wandern Sie mit uns durch diesen imposanten 
Weinberg und erleben Sie den besonderen 
Reiz der Moselterrassen. Freuen Sie sich 
auf eine kleine Stärkung in der Kloster-
ruine Stuben – mit grandiosem Blick in den 
steilsten Weinberg Europas, den „Calmont“. 
Danach verwöhnt Oliver Bell Sie im Weingut 
mit kulinarischen Köstlichkeiten. Dazu 
genießen Sie vorzügliche Tropfen aus 

 unserem Weinkeller.

Wanderung & Buffet inkl. Wein 95 €
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Weingut Reinhard und Beate Knebel
Beate und Matthias Knebel
August-Horch-Straße 24
56333 Winningen
Telefon 02606 2631  Fax 2569
www.weingut-knebel.de

Freitag, 22. Juli 2011
Treffpunkt: 18 Uhr im Weingut

Nach einem Sektempfang im Weingut geht 
es im Shuttle-Bus auf die „Schäl Sick“ 
(rheinisch für „falsche Fluss-Seite“). 
Von dort haben wir einen faszinierenden 
Blick auf die Winninger Weinberge,  deren 
exquisite Knebel-Weine wir gleich zeitig 

genießen. Dazu gibt’s Köstlichstes 
aus der Küche von Georg Gerhards vom 

 Historischen Weinkeller.

Preis pro Person 120 €
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Winzerhof Gietzen
Maria und Albrecht Gietzen

Moselstraße 70
56332 Hatzenport

Tel. 02605 952371  Fax 952372 
service@winzerhof-gietzen.de

Freitag, 5. August 2011, 18.30 Uhr
mit Wanderschuh und wetterfester Kleidung

Inspiriert durch einen Riesling-Sekt an 
der Wetterstation Hatzenport folgen wir 
Stefan Wilkening, Schauspieler am Staats-
theater München, auf dem WeinWetterWeg, 
der uns in einem Amphitheater der Natur 
eine Lese-Verführung anbieten wird. 

Gepaart mit wunderbarem Wein: 
Welch herrliches Schauspiel open air! 

Privatkoch Jean Pierre Marais 
lockt uns dann mit seinen kulinarischen 

Versuchungen zurück ins Weingut.

Preis pro Person 79 €
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Historischer Weinkeller
Jana Bertram und Georg Gerhards
Mehlgasse 14-16
56068 Koblenz
Tel. 0261 9738987 Fax 9733761
info@weinkeller-koblenz.de

Freitag, 12. August 2011, 19.30 Uhr
Ein augenzwinkerndes Erzählstück

Es geht um das großartigste und zugleich 
profanste Thema überhaupt: Die Liebe. Und 
dass diese eine Kunst ist, das wussten 
schon die alten Winzer. Mit leiser und 
 koketter Ironie - und immer zutiefst 

menschlich - zelebriert André Wülfi ng in 
seinem gleichsam lustvollen und lustigen 

Programm eine für jeden verwertbare
Anleitung. Dazu servieren wir ein

4-Gänge-Menü mit Weinen vom Lubentiushof.

Preis pro Person 85 €
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Weingut Freiherr von Heddesdorff 
Irmgard und Andreas von Canal

Am Moselufer 10
56333 Winningen

Telefon 02606 962033  Fax 962034
weingut@vonheddesdorff .de

Samstag, 20. August 2011, 19 Uhr

Während Jean Pierre Marais uns ein
pfi ffi ges 4-Gang-Menü serviert, erwarten 
Sie nach jedem Gang einige Aufgaben
oder Fragen rund um das Thema Wein.

Keine Angst, es wird nicht zu ernst und 
zu schwer, denn unsere Rieslingweine 

werden Ihren Geist befl ügeln. Dem Sieger 
winkt die kostenlose Teilnahme an

diesem kulinarischen Weinrateabend.

Viel Spaß beim Weinquiz!

Preis pro Person 79 €
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Weingut Freiherr von Schleinitz
Konrad Hähn und Elke Straus
Kirchstraße 15-17
56330 Kobern-Gondorf
Tel. 02607 972020  Fax 972022
info@vonschleinitz.de

„Ihre Ente kommt nicht in meinen Topf!“
Samstag, 24. September 2011, 18.30 Uhr

Unübertroffene Klassiker von Loriot, 
dargeboten vom Sommertheater in der

Winzerscheune, sorgen für Kurzweil und 
Einsatz der Lachmuskeln.

Die Theaterdarbietungen werden durch 
ständige Leckereien von Jean Pierre
Marais unterbrochen, dazu Riesling
„abgefüllt und original verkorkt“

vom Weingut von Schleinitz.

Menü inkl. Weine
Preis pro Person 79 €
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Die Weingüter:
Weingut Clemens Busch 

Weingut Reinhold Franzen
Winzerhof Gietzen

Weingut Freiherr von Heddesdorff  
Weingut Heymann-Löwenstein

Riesling  

Terroir-Weine des
Jahrgangs 2010

Sonntag
25. Sept. 2011

14-19 Uhr

Preis pro Person: 20 € (VV 18 €)

S

14



Weingut Reinhard und Beate Knebel 
Weingut Rüdiger Kröber
Weingut Lubentiushof
Weingut Schneiders-Moritz
Weingut Freiherr von Schleinitz

sonst!

im
Schloss Liebieg
Kobern-Gondorf

Vorverkauf bei allen
Köchen & Winzern

wasS

14



Restaurant Zum Eichamt
Martin Bamberg

Rohrgasse 2
56856 Zell

Tel. 06542 22475  Fax 9019140 
zumeichamt@t-online.de

Samstag, 12. November 2011, 18.30 Uhr

Wie wäre es mal mit 10 Gängen zum Essen?
Geht es Ihnen nicht ab und zu auch so, 
dass Sie am liebsten die ganze Speise-
karte rauf und runter bestellen möchten?

Durch die angenehm klein gehaltenen
Portionen der Amuse-Bouches ist es

möglich, eine große Fülle an Geschmacks-
Erlebnissen „rund um die Mosel“ mit

nach Hause zu nehmen. Dazu begleiten uns 
auf perfekte Weise die Spitzenweine
vom Bremmer Weingut Reinhold Franzen.

Preis pro Person: 85 €
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Weingut Lubentiushof
Susanne und Andreas Barth
Kehrstraße 16
56332 Niederfell
Telefon 02607 8135  Fax 8425
weingut@lubentiushof.de

Freitag, 18. November 2011, 19 Uhr

Riesling vom Lubentiushof ist
„langsamer Wein“. Die Weine gären extrem 

lange, manche bis zu 250 Tagen.
Sie reifen auch langsam. Wie sie sich 

geschmacklich entwickeln, dem wollen wir 
an diesem genussreichen Abend auf die 
Spur kommen. Dazu öffnen wir Flaschen 
aus mehr als 1 Dekade aus unserer Spit-
zenlage Gondorfer Gäns. Georg Gerhards 
und Jana Bertram vom Historischen Wein-
keller werden unser Experiment mit einem 

4-Gang-Menü begleiten.

Preis pro Person 95 €
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Die Gutsschänke Schaaf
Stefan Pohl
Fährstraße 6

56333 Winningen
Telefon 02606 597  Fax 897

info@gutsschaenke.com

Samstag, 19. November 2011, 19 Uhr

Eine Zeitreise in die Jahre 1958–1964.
Nie wurden in Deutschland mehr Menschen 
geboren als in diesem Zeitraum. Diese 
 Menschen eint am meisten die gemeinsame 

Erinnerung an Fernsehen, Kino, Musik, Mode 
und Zeitgeist. Die Phantasie wird angeregt 
durch Weine vom Weingut von Heddesdorff 
und durch Zeugnisse, die in Bild, Klang 
und Ton produziert wurden durch den 

 belesenen und charmanten Babyboomer Stefan 
Jurkiewicz geb. Werdelis. Ein mehrgängiges 

Menü rundet diesen Abend ab.

Preis pro Person: 69,90 €
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Restaurant Pistono
Walter Pistono
Hauptstraße 30
56332 Dieblich
Telefon 02607 218  Fax 1039
info@hotelpistono.de

Freitag, 25. November 2011, 18 Uhr

Szenische Lesung aus dem Nobelpreis- 
 gekrönten Roman von Thomas Mann zu einem 
Menü von Walter Pistono nach Original-
Weihnachtsrezepten der Familie Budden-
brook. Konsulin Buddenbrook und ihr 

 Begleiter bitten zu Tisch!
Künstlerische Konzeption und Gestaltung:

Angelika Dormeyer und
Prof. Dr. Winfried Rösler

Begleitet wird die Veranstaltung von 
 Weinen aus den sonnigen Weinbergsterrassen 
des Weingutes Freiherr von Schleinitz.

Preis pro Person 85 €
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Moselromantik-Hotel Zum Löwen
Manuela und Kurt Saff enreuther

Moselweinstraße 23
56814 Ediger-Eller

Telefon 02675 208  Fax 214
info@mosel-hotel-loewen.de

Samstag, 26. November 2011, 19 Uhr

Winterliche Genüsse!
Wie in jedem Jahr Ende November,

laden wir Sie wieder ein:
Genießen Sie ein vorweihnachtliches Menü 
in 5 Gängen, begleitet von Weinen aus 

den besten Lagen
des Weingutes Lubentiushof.

Sekt-Empfang,
Menü mit Weinen und Wasser

Preis pro Person 75 €
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